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Chesterville en BREF 

Février 2024 Année 13 no 02 

CALENDRIER—SÉANCES ORDINAIRES– 2024 

  8 JUILLET 20H 

5 FÉVRIER 20H 12 AOÛT 20H 

4 MARS  20H 9 SEPTEMBRE 20H 

8 AVRIL 20H 7 OCTOBRE 20H 

6 MAI 20H 4 NOVEMBRE 20H 

3 JUIN 20H 2 DÉCEMBRE 20H 
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Côtelettes de porc à la moutarde à la mijoteuse 

Recettes 

Ingrédients 

4 côtelettes de porc désossées d’environ 2 cm (3/4 po) d’épaisseur ou 675 g (1 1/2 lb) de tranches 
d’échine (voir note)  

30 ml (2 c. à soupe) d’huile d’olive  

2 gros oignons, émincés  

30 ml (2 c. à soupe) de farine tout usage non blanchie  

250 ml (1 tasse) de bouillon de poulet  

30 ml (2 c. à soupe) de moutarde à l’ancienne  

60 ml (1/4 tasse) de crème 35 %  

Préparation 

Dans une grande poêle à feu moyen-élevé, dorer les côtelettes de porc dans l’huile. Saler et poivrer.           
Déposer dans la mijoteuse.  

Dans la même poêle, dorer les oignons dans le gras de cuisson. Saupoudrer de la farine et bien mélanger. 
Ajouter le bouillon et la moutarde. Porter à ébullition en remuant. Saler et poivrer.                                  
Transvider dans la mijoteuse sur les côtelettes de porc.  

Couvrir et cuire à basse température (Low) 5 heures.  

Au moment de servir, ajouter la crème à la sauce. Répartir les côtelettes et la sauce dans des assiettes.       

Préparation : 25 minutes 
Cuisson: 5 heures 
Portions: 4 

Préparation : 15 minutes 
Cuisson: 45 min 
Portions: 4 

Crème brûlée 
Ingrédients 

560 ml (2 1/4 tasses) de crème 35 %  

1 gousse de vanille, fendue en deux et grattée ou 5 ml (1 c. à thé) d'extrait de vanille  
5 jaunes d'oeufs  
55 g (1/4 tasse) de sucre, et plus pour caraméliser  

Préparation 

Placer la grille au centre du four. Préchauffer le four à 165 ºC (325 ºF). Déposer 4 plats à crème brûlée ou des ramequins d'une con-
tenance de 180 ml (3/4 tasse) dans un plat de cuisson.  

Dans une casserole à feu moyen, chauffer la crème 5 minutes avec la gousse de vanille sans faire bouillir.  

Dans un bol, fouetter les jaunes d'oeufs avec le sucre. Ajouter la crème chaude en remuant au fouet. Verser la préparation dans les 
plats. Verser de l'eau chaude dans le plat de cuisson jusqu'au 3/4 de la hauteur des plats.  

Cuire au four 40 minutes. Retirer les ramequins du plat de cuisson. Laisser tiédir, couvrir et réfrigérer 4 heures ou jusqu’à refroidis-
sement complet.  

Saupoudrer les crèmes de sucre et caraméliser à l’aide d'un fer à crème brûlée ou d’une petite torche de cuisine. On pourrait aussi 
caraméliser les crèmes sous le gril (broil) du four. Servir aussitôt.  

https://www.ricardocuisine.com/recettes/3371-bouillon-de-poulet
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Apportez vos 
consommations  

&  
vos grignotines! 

Pour informations: 
 
 
 
Chesterville: loisirs@chesterville.net  
ou 819-382-2059 # 105 
 
 
 
Ham-Nord: elise.hamel@ham-nord.ca 
 
 
 
Notre-Dame-de-Ham:  
dg@notre-dame-de-ham.ca 
 
 
 
St-Rémi-de-Tingwick:  
loisirs@st-remi-de-tingwick.qc.ca 
 
 
 
Tingwick: loisirs@tingwick.ca 
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Avis aux citoyens:  

* Veuillez prendre note que le bureau municipal sera fermé à 
partir du lundi 5 février au 14 février 2024.  
 

*Taxes: Les compte de taxes seront postés dans les prochaines 
semaines.  Si vous n’avez pas reçu vos comptes en date du 21 
février, veuillez communiquer avec la municipalité.  
 
Merci de votre compréhension! 

 

Nouveau service de transport collectif 
 

Ce n’est pas un autobus! Ce n’est pas un taxi! 
C’est un Transiflex! 
 
Boulot, loisirs, école ou rendez-vous médicaux dans 
une autre municipalité de la MRC: vous pourrez vous 
déplacer facilement! 
 
Pour choisir votre point d’embarquement et réserver 
votre transport, appelez au 819 758-6868.  
 
1: Devenir membre (C'est gratuit) 

 

2: Procurez des billets Municar.  

(4$ par billet, 1 billet = 1 déplacement) 
 

Des billets sont disponibles au bureau municipal et 

à la Coopérative de Chesterville.  

 

3: Réserver votre transport d’avance. 

 

4: Se rendre au point d’embarquement choisi.  

        (Chesterville: en face de l’église) 

 

Pour tous les détails: https://regionvic.to/municar 
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Ouverture tous les 
Mardis: 18 h à 20 h 

Samedis: 9 h30 à 11 h30 

Fermé pour la grève: Samedi le 9 décembre 2023 
et mardi le  12 décembre 2023 

Bibliothèque municipale 
474, rue de l’Accueil 

 Chesterville 

 

 
 

 
Afin de former un comité de sécurité civile, nous sommes à la recherche de gens 
spécifiques pour septembre. 
 
Nous prioriserons les personnes suivantes : 
Médecin, infirmier, para médique, personne travaillant dans le milieu  
hospitalier, policiers, pompiers, coordonnateur en sécurité civile...  
 
La sécurité civile a pour objet la prévention des risques de toute nature, l'infor-
mation et l'alerte des populations ainsi que la protection des personnes, des biens 
et de l'environnement contre les accidents, les sinistres et les catastrophes par la 
préparation et la mise en œuvre de mesures et de moyens appropriés ...  
Communiquez avec nous au bureau municipal: 819 382-2059, poste 103 

Recherche 

Sécurité Civile 

Il est interdit de se stationner 
sur la voie publique  
entre minuit et 7 h. 

1er novembre 2023 
au  

1er avril 2024 
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Vous voulez un espace publicitaire pour votre entreprise? 
 
Faites-nous parvenir votre carte d’affaire, ou rédiger un texte en 
traitement de texte (Word) ou un document image (JPEG) et 
envoyer le par courriel à info@chesterville.net ou le déposer à la 

municipalité. (Avant le 25 de chaque mois) 
Tous les documents doivent être signés par l’auteur. 
 
Le journal se réserve le droit de rejeter toute lettre à caractère 
haineux, diffamatoire, critique ou narcissique. 
 

  1 parution 5 paru-
tions 

11 paru-
tions 

Carte 
d’affaires 

10 $ 40 $ 55 $ 

¼ de 
page 

20 $ 80 $ 110 $ 

½ page 40 $ 160 $ 220 $ 

1 page 80 $ 320 $ 440 $ 

Dernière 
page 

100 $ 400 $ 555 $ Prix pour espace publicitaire!!  

Des raquettes de randonnée pour les adultes et pour 
les enfants sont disponibles gratuitement à la  

Coopérative de Chesterville.  
N’hésitez pas à les emprunter! 

Raquettes enfants (4 paires) 
Raquettes ados/femmes (3 paires) 
Raquettes hommes (2 paires) 

PATINOIRE MUNICIPALE 
 

Durant la période hivernale,  
la municipalité de Chesterville offre gratuitement le 

prêt de patins à la patinoire.   
MERCI aux bénévoles qui s’occupent de la patinoire.  
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dim. lun. mar. mer. jeu. ven. sam. 

 1 2 3 
 

4 5 6 
 

7 
 
 

8 9 10 
 

11 12 13 
 

14 15 16 17 
 

18 19 
 

20 
 

21 22 
 

23 24 
 

25 26 27 

 

28 29 30 31   
 
 

 

FÉVRIER 2024 

 

DEA - Défibrillateur 
 

Les citoyens ont à leur disposition un défibrillateur,  
disponible au dépanneur et à la patinoire de Chesterville 

 

Calendrier de collectes 2024 
Disponible au bureau municipal 



Votre conseil  

L’équipe de la municipalité de Chesterville 

 

Lundi:        9 h à 12 h et 13 h à 16 h 
Mardi:        9 h à 12 h et 13 h à 16 h 
Mercredi:   9 h à 12 h  
Jeudi:        9 h à 12 h  

   Adresse    
486, rue de l’Accueil 

Chesterville (Québec)  G0P 1J0 

Téléphone : 819 382-2059 

Courrier : www.chesterville.net 

 

Maire :           M. Vincent Desrochers 
Conseillers:         M. Martin Germain 

Mme Amélie Croteau 
M. Steve Gauthier 

Mme Chantale Desharnais 
M. Jasmin Desharnais 
M. Sébastien St-Pierre 

Heures d’ouverture   

Directrice générale et greffière-trésorière 
Mme Joanne Giguère, dg@chesterville.net 
 
Inspecteur en bâtiment et en environnement 
M. Félix Hamel-Small, permis@chesterville.net 
 
Directeur administratif du service de prévention des      
incendies 
M. David Bergeron, pompier@chesterville.net 
 
Directrice adjointe  
Mme Katy Groleau, info@chesterville.net 
 
Adjointe administrative 
Mme Estelle Fréchette, admin@chesterville.com 
 

Coordonnatrice des loisirs 
Mme Josyane Comtois, loisirs@chesterville.net 
 
Contremaître de voirie  
M. Michaël Landry  
 
Journaliers à la voirie 
M. Mario Landry et Marc Descormiers 
 
Bibliothèque:  
Mme Chantal Lafontaine et Francine Moreau 
 
Horticultrice: 
Mme Marie-Pier Ramsay 
 
URGENCE VOIRIE: 819 460-0441 

mailto:DG@municipalite.chesterville.qc.ca
mailto:info@municipalite.chesterville.qc.ca
mailto:pompier@municipalite.chesterville.qc.ca

